
 

Food and Wine 
 
Fruchঞg, spritzig gefällig, ganz wie ein 
Beaujolais Nouveau. Und genau so sollte der 
Zweigelt Nouveau auch getrunken werden, nämlich in 
einer geselligen Runde, zusammen mit Freunden zum 
Spaß haben.  
Am besten genießt man dazu ein Thunfisch-Carpaccio 
mit weißem und schwarzem Sesam sowie einer guten 
Sojasauce.  
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Zweigelt Nouveau 
  
Weingut  Weingut Dorli Muhr 
  
Herkunft  Österreich, Niederösterreich 
  
Rebsorte  Zweigelt 
  
Alkoholgehalt  12.0 %  
  
Jahrgang  2022 
  
Ausbau  Edelstahl, großes altes Holz 

  
Nuancen  Johannisbeere, Granatapfel 

  
Preisbereich  19,00 – 25,00 €  

  
  
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Zweigelt als kühle und erfrischende Rebsorte mit einem unkomplizierten, aber trotzdem belebenden 
Charakter – ganz die Handschrift von Dorli Muhr. Von alten Zweigelt-Reben vorsichtig gelesen kommen nur 

Trauen in den Bottich, die nicht überreif sind. Vorsichtig angequetscht werden die Trauben 
spontanvergoren, bevor sie gepresst werden. Ausgebaut wird zur Hälfte im Edelstahl und zur anderen Hälfte 

im großen alten Holzfass. Gefüllt wird früh, sodass ein bisschen Kohlensäure für eine gewisse Spritzigkeit 
sorgt. Namengebend für diesen Wein ist sein französischer Cousin, der Beaujolais Nouveau.  

 
       


