
 

Food and Wine 
 
Was könnte besser zu einem Wein von der Küste 
passen als ein Gericht mit frischem Fisch? Deshalb 
empfehlen wir zum Haute Coutume Rotbarbenfilets aus 
der Pfanne mit marinierten Orangen, die mit ihren 
süßen Zitrusnoten den fruchঞgen Charakter vom Wein 
opঞmal unterstützen.  
Eine großarঞge Assemblage, die mit ihrer Leichঞgkeit 
wahrlich den Frühling einläuten kann! 
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Haute Coutume Rosé 
  
Weingut  Vignerons Catalans  
  
Herkunft  Frankreich, Côtes Catalanes  
  
Rebsorte  Syrah, Grenache  
  
Alkoholgehalt  12.5 %  
  
Jahrgang  2022 
  
Ausbau  Edelstahl  

  
Nuancen  Johannisbeere, Granatapfel 

  
Preisbereich  7,00 – 10,00 €  

  
  
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Oh lá lá, Haute Coutume! Nein, nicht Couture… Eine gelungenen Wortspielerei für einen herrlich frischen 
Rosé aus dem Roussillon, direkt von der Katalanischen Küste. Nach dem Haute Coutume – also dem 

Gehobene Brauch – werden die Trauben früh am Morgen gelesen, um ihre Frische zu bewahren. Jung 
abgefüllt behält der Wein auf diese Weise das Maximum seiner fruchtigen Aromen. So wird ein 

wunderbares Teilstück aus dem komplexen Mosaik des Roussillon eingefangen und spiegelt das traumhafte 
Terroir der katalanischen Küste mit seinem warmen und sonnigen Klima wider.  

 
       


