
 

 

How. To. Drink. 
 
Die nordischen Kräuter vom Cross Key harmonieren 
wunderbar mit denen des Mediterranean Tonics von 
Fever Tree. 
Alternaঞv geht man unter die Mixologen und versucht 
sich an einem würzigen Gibson. Hierzu 6cl Gin und 
1cl trockenen Wertmut in einem Rührglas auf Eis rühren. 
Alles in ein Marঞni-Spitz abseihen und mit Silberzwiebeln 
garnieren. Purisঞsch und genial! 
 
Cheers! 
 
Ihr hab den Cocktail nachgemixt? Zeigt uns eure Cocktails 
auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
 

Gin   Cross Keys Botanical Gin  
  
Style   Dry Gin  

  
Ursprungsland Lettland  

  
Volumen  0.7 l  

Alkoholgehalt  41.0 %  
  

Botanicals Kamille, Lindenblüte, Rosmarin 
  

Nuancen  kräutrig, pfeffrig, floral  
  

Preisbereich  30,00 – 35,00 €  
  

  
  
Den Ursprung im Norden… 

  
Eine Geschichte, die lange zurückreicht, und zwar bis in das mittelalterliche Riga, der Hauptstadt von 
Lettland. Damals noch unter der strengen Hand der katholischen Bischöfe hatte etwa der berühmte 

Riga Black Balsam seinen Ursprung. Versteckt unter den gekreuzten Schlüsseln des Stadtwappens florierte 
die Brennkunst weiter und es entstand schließlich der Cross Key Botanical Gin, eine Assemblage aus 

ausgewählten nordischen Botanicals. Gefüllt in Tonflaschen ruht der edle Tropfen, bis er im Glas zu neuem 
Leben erweckt wird und mit einem weichen Bouquet verzaubert. 

  
   
 

   


