
 

Food and Wine 
 
Der Viña Capellana Blanco wird am besten jung 
getrunken und hält es nicht lange in der Flasche aus. 
Also Deckel ab und rein in’s Glas! Und da er so herrlich 
unkompliziert ist, genießt man dazu am besten friমerte 
Calamari-Ringe mit hauchdünnen, krossen 
Zucchini-Scheiben und einer Aioli, die auf keinen Fall am 
Knoblauch gespart hat! Alles mit frischer Zitrone für 
einen extra Frische-Kick beträufeln.   
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Viña Capellana Blanco 
  
Weingut  Bodegas Nodus 
  
Herkunft  Spanien, Utiel-Requena 
  
Rebsorte  Macabeo 
  
Alkoholgehalt  12.5 %  
  
Jahrgang  2022 
  
Ausbau  Edelstahl  

  
Nuancen  Zitrus, Apfel, leicht mineralisch  

  
Preisbereich  8,00 – 10,00 €  

  
  
 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Das Weingut Bodegas Nodus liegt im Südosten Spaniens nahe der Stadt Valencia und besitzt neben 
Weinbergen in der gleichnamigen Region auch Rebflächen in Utiel Requena. Gegründet im Jahr 1985 von 

Vater Adolfo de las Heras Marín, übernahm Ende der 1990er Sohn Adolfo de las Heras Polo die Führung des 
Betriebs und verbesserte seitdem stetig die Qualität. Auch der entscheidende Schritt in Richtung Bio wurde 
gegangen. Statt Massenware setzt man auf strikte Ertragsreduzierung und hegt die Weinberge, von denen 

ein Großteil mit über 40 Jahre alten Reben bestückt sind. 
 

      


