
 

 

How. To. Drink. 
 
Sommer, Sonne, Sonnenschein und natürlich Gin Tonic. 
Der Laranjal macht als klassischer GT mit dem 
Indian Tonic von Fever Tree richঞg viel Spaß oder man 
mixt den von Gin Sul kreierten Laranja Fizz. Dazu 5cl Gin, 
4cl Orangensa[, 2cl Zitronensa[, 2cl Zuckersirup und ein 
Eiweiß in einen Shaker mit Eis geben und krä[ige shaken. 
Alles in einen gekühlten Coupe abseihen und den 
Schaum mit einer Orangenscheibe garnieren. 
 
Cheers! 
 
Ihr hab den Cocktail nachgemixt? Zeigt uns eure Cocktails 
auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
 

Gin   Gin Sul Laranjal 
  
Style   New Western 

  
Ursprungsland Deutschland 

  
Volumen  0.5 l  

Alkoholgehalt  43.0 %  
  

Botanicals Orange, Mandarine, Pekoe Tea 
  

 Nuancen  Orange, Wacholder 
  

Preisbereich  35,00 – 40,00 €  
  

  
  
Eine Hommage an Portugal 

  
Mit der neuen Limited Edition schafft Gin Sul mit dem Laranja Gin – zu Deutsch „Orangenhain“ – eine 

Hommage an das Land mit den schönsten Sommern der Welt: Portugal. Hauptakteur in dieser erstklassigen 
Wacholderspirituose ist die Algrave-Orange. Und für diesen Gin wurde mal eben ein ganzer Orangenhain 

von Hand geschält, also knapp 800 kg. Die sonnenverwöhnten süßen Früchte bringen auf ihre ganz eigenen 
Weise ein bisschen Fernweh, Reiselust und Urlaubsgefühle in die Flasche. Perfekt also, um auf der eigenen 

Terrasse mal kurz die Gedanken zur Iberischen Halbinsel schweifen zu lassen. 
    
 

   


