
 

Food and Wine 
 
Ein opulenter Wein mit einer guten Struktur, der den 
Gaumen weit ausfüllt und lange mit Nachhall auf der 
Zunge erhalten bleibt. Der Los Arrotos ist definiঞv ein 
Solokünstler für sich. Dennoch steht im auch die Rolle 
des Begleiters zu einem Bistecca alla Fiorenঞna. Am 
besten mit frischen Salzkartoffeln und einer 
Rotweinsauce servieren.  
 
Lasst es euch schmecken! 
 
Ihr habt den Wein zum Essen probiert? Zeigt uns euer 
Dinner auf Instagram mit #kiezundko 

  
  
  

Wein   Los Arrotos del Pendón 
  
Weingut  Raúl Pérez 
  
Herkunft  Spanien, León 
  
Rebsorte  Prieto Picudo 
  
Alkoholgehalt  14.3 %  
  
Jahrgang  2018 
  
Ausbau  französische Eiche  

  
Nuancen  Cassis, Steinfrüchte, Schokolade 

  
Preisbereich  23,00 – 27,00 €  

  
  

 

BeMerkenswerte Fakten…  
  

Eine wahre Rarität, das Lesegut für den Los Arrotos stammt von einer gerade mal 2-ha-Parzelle, die auf 
900 m Höhe am Dorf Pajares de Otero in León gelegen ist. Vinifiziert wurde der edle Tropfen dieses 

Kleinods von Rockstar-Winzer Raul Pérez, der nicht nur wegen seines imposanten Äußeren, sondern auch 
wegen seiner teilweise sehr unkonventionellen Arbeitsweise Eindruck hinterlässt. Mit dem Ziel, das 

Ökosystem als Ganzen und den Weinbau als Teil davon zu verstehen, setzt er bewusst auf kleine Parzellen 
mit wenig Ertrag und gibt so dem individuellen Terroir maximale Entfaltungschancen.  

 
      
 

 

 

 

 

 

  


